
ÉTÉ 2026

PLAT DU JOUR  11,50€

FORMULE CLASSIC ’OH
ENTRÉE + PLAT : 15€

PLAT + DESSERT : 15€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 18,50€

FORMULE BAMBIN ’OH 
- DE 10 ANS         7€

BOISSON AU CHOIX
COCA COLA (25cl)

SIROP A L'EAU (25cl)
DIABOLO (25cl)
CAPRISUN (20cl)

EAU MINERALE (33cl)
    

  
DESSERT AU CHOIX
COMPOTE DE POMME

COOKIE AU CHOCOLAT
CÔNE VANILLE/CHOCOLAT

PLAT AU CHOIX
CHEESEBURGER ENFANT
AIGUILLETTES DE POULET

AIGUILLETTES DE POISSON
PATES JAMBON

ASPARAGUS
PETITE CAESAR

FOIE GRAS DE CANARD +3,50€

    
PIÉCE DU BOUCHER 

CLASSIC'OH
FISH AND CHIPS

MAGRET DE CANARD +6,50€

GLACE 3 BOULES
CRÉME BRULÉE À LA VANILLE BOURBON

COMME UN DIMANCHE
AUTRE DESSERT DE LA CARTE +1,50€

    

ENTRÉE + PLAT : 19€

PLAT + DESSERT : 19€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 22€

FORMULE CAMELE ’OH

NO
S 

FO
RM

UL
ES

ENTRÉE DU JOUR
CROUSTILLANT DE CAMEMBERT

       
PLAT DU JOUR 

TAGLIATELLE POULET PESTO
SAUCISSE GRILLÉ, FRITES/SALADE

    
MOUSSE AU CHOCOLAT

FROMAGE BLANC
GLACE 2 BOULES

LE MIDI, DU LUNDI AU VENDREDI - SAUF JOURS FÉRIÉS

BOISSONS CHAUDES
CAFÉ OU DÉCAFÉINÉ  2,00€

THE OU INFUSION  3,00€

CHOCOLAT CHAUD, GRAND CRÈME OU VIENNOIS  3,50€

DESSERTS
DESSERTS
GLACÉS

COMME UN DIMANCHE  5,20€

2 boules de glace vanille, sauce caramel 
au beurre salé et brisures de daim

COLONEL  7,00€

DAME BLANCHE  7,00€

CAFÉ, CHOCOLAT OU 
CARAMEL LIEGEOIS 7,00€

BANANA SPLIT  7,50€

GLACE 2 BOULES  3,90€

          3 BOULES  5,30€

Choissisez votre parfum : Vanille, chocolat, caramel 
beurre salé, café, pistache, rhum/raisin, coco, menthe 
chocolat, citron vert, mangue, poire, fraise, framboise

FROMAGE BLANC DE CAMPAGNE  4,10€

DUO DE FROMAGE  5,00€

Demandez sa composition à votre serveur(se)

CRÈME BRULÉE À LA 
VANILLLE BOURBON  5,50€

MOELLEUX AU CHOCOLAT  6,50€

MOUSSE AU CHOCOLAT 
GOURMANDE  6,50€

Mousse au chocolat, madeleine st michel, 
copeaux de chocolat, chantilly 

CAFÉ GOURMAND  7,00€

Accompagné de 4 gourmandises
Demandez sa composition à votre serveur(se)

IRISH COFFEE  7,00€

Café, sucre de canne, chantilly, whisky (ou demandez notre 
selection d'alcool)

TIRAMISU MANGUE  6,50€

Mascarpone, mangue, meringue, coulis

DONUT CHOCOLAT 
KINDER BUENO  7,50€

Donut, glace chocolat, chantilly, pâte à tartiner aux 
noisettes, brisures de daim

PROFITEROLE GOURMAND  8,00€

Choux, Glace vanille, chantilly, chocolat

COUPE BUENO  8,50€

Glace vanille, chocolat, caramel, pâte à tartiner 
noisette, daim, chantilly, kinder bueno

DOUCEUR DES ÎLES  8,50€

Glace mangue, glace coco, mangue, coulis mangue, 
meringue



ENTRÉES
CROUSTILLANT DE CAMEMBERT 5,90€

Samoussa de camembert, salade et vinaigrette

SALADE CAESAR POULET OU VÉGÉTARIEN 6,90€

Poulet pané ou galette de blé épinard, croûtons, oignons frits, copeaux 
de grana Padano, tomate, salade, sauce caesar

L'ASPARAGUS  7,90€

Pain focaccia, tapenade de poivrons, asperges vertes, 
poitrine de porc grillée, œuf

ŒUF MOLLET SAUCE TRUFFÉE 8,00€

Œuf mollet, sauce champignons truffés, 
poitrine de porc, focaccia

TARTARE DE SAUMON  9,00€

Saumon, concombre, herbes aromatiques, citron, toast

FOIE GRAS  12,00€

Foie gras de canard entier mi-cuit, 
chutney de figues au poivre de Penja, toasts 

À PARTAGER
TAPAS
Assortiment de beignets de courgettes, 
d'oignons, de chou-fleur, de mozzarella, 
minis taquitos, frites de patates douces, 
sauce

CHARCUTERIE 
Saucisse perche, jambon sec,  

mortadelle à la truffe d'été, tortillas de 
maïs ,tapenade de poivrons, 

St marcelin, focaccia

NO
S

PLATS

SALADES
LA CAESAR POULET OU VÉGÉTARIEN  15,50€

Poulet pané ou galette de blé épinard, 
œuf dur, croûtons, oignons frits, grana padano, tomate, 
salade, sauce caesar

BURRATA TOMATE  16,50€

Tomates à l'ancienne, burrata, roquette, 
pesto, grana padano

BOWL ÉTÉ  17,00€

POULET OU SAUMON FUMÉ OU VÉGÉTARIEN  
Poulet pané ou galette de blé épinard ou saumon fumé, riz 
basmati, fruits , mais, roquette, tomate cerise, carotte 
rapée, concombre, tapenade de poivrons , vinaigrette, 
citron vert

BRUSCHETTA SAUMON  17,50€

Pain Bruschetta, saumon fumé, salade, crème ciboulette, 
courgettes et aubergines grillées, crème de vinaigre 
balsamique

BRUSCHETTA ITALIENNE  17,50€

Pain bruschetta, tapenade poivrons confits, mortadelle 
truffé, salade, buratta, légumes grillés, vinaigrette

FONDUE DE FROMAGE  18,50€

Fromage au choix : Camembert ou St Marcellin IGP(1), 
jambon cuit, jambon sec, mortadelle à la truffe d'été , 
salade, frites 

POISSONS
FISH AND CHIPS  15,00€

Filet de cabillaud pané, frites, sauce bearnaise

PAVÉ DE SAUMON GRILLÉ  18,50€

Saumon, piperade, riz et sauce

TARTARE DE SAUMON  19,00€

Saumon, concombre, herbes aromatiques, citron

GARNITURES AU CHOIX : 
FRITES / SALADE / RIZ BASMATI /

TAGLIATELLES / PIPERADE
(TOMATE, POIVRON, OIGNON  ET PIMENT D'ESPELETTE) 

GARNITURE SEULE : 4 € SAUCE 0,50€ : POIVRE / ROQUEFORT / BÉARNAISE / BARBECUE

VERSION 

+4€

VIANDES
PIÉCE DU BOUCHER 180G  16,00€

ANDOUILLETTE PUR PORC  16,50€

TARTARE DE BOEUF VBF 180   17,90€

ENTRECÔTE 300 G  23,00€

MAGRET DE CANARD  23,00€

DUO DE BROCHETTES  16,50€

Brochettes de poulet et bœuf marinés 

TRIO DE BROCHETTES  23,00€

Brochettes de bœuf, poulet, magret de canard marinés 

BURGERS
CLASSIC'OH!  14,80€

Pain sésame, steak haché, salade, tomate, 
oignons frits, sauce burger,  cheddar

CROUSTY POULET  15,50€

Pain sésame, aiguilettes de poulet panées, 
salade, tomate, oignons frits, sauce burger,
St Marcellin IGP (1)

SAUMON  16,50€

Pain brezel, saumon fumé, roquette, tomate, 
oignons frits, crème ciboulette

ITALIAN'OH  17,50€

Pain focaccia, steak haché, mortadelle à la truffe d'été , 
mozzarella, pesto, roquette, tomate, oignons frits

DE PLAISIR

+4€

Saint Marcellin
ou 

Camembert rôti

PÂTES
LASAGNE CAMELE'OH  15,00€

Lasagne, sauce tomate, aubergine et courgettes 
grillées, petits pois, mozzarella, emmental  

LASAGNE AU SAUMON  16,50€

Lasagne, saumon, béchamel,  aubergines  et 
courgettes  grillées, mozzarella, emmental

TAGLIATELLES 
SAUCE CHAMPIGNONS 
TRUFFÉE BURRATA  19,00€

Tagliatelles, champignons, sauce truffée, buratta, 
grana padano

16€

Pour votre santé, mangez 5 fruits et légumes par jour / www.mangerbouger.fr
Selon la cuisson, les poids indiqués peuvent varier de + ou - 10%
La liste des ingrédients allergènes de toutes nos recettes est affichée à l’accueil de votre restaurant, n’hésitez pas à la demander. 
Les prix indiqués sur ce support sont les prix nets TTC, service compris. Photos non contractuelles. Sous réserve d’erreur typogra-
phiques - Dans la limite des stocks disponibles. Tous nos produits selon disponibilités du moment


